TABELA PARA TRANSPORTE DE
PRODUTOS FRIGORIFICADOS

FRUTAS E HORTIGRANJEIROS
[ Nome Temperat |Umidade |Toleranc [Riscode |Tempode |Cobertur |Observagio
ural°C relativa  |ia0°C Conservaca | a de
% Congelame |o Gelo
nto a-°C
Abacale 12 B85-80 ek -0,3 2ads Néo De acordo
5 85-90 i -0,3 N&o Com a variedade
Abacaxi verde 10-15 85-80 e -1 4als Néo
Abacaxi maduro 87 -185-90 - -1 3a4s Néo
Abdbors casca dyra 10-12 50-75 * 08 3aés Nio
Abdbora casca mole 1-4 90 e -0,5 2s Nio Abobara de veréo
ou de pescoco
Abrico 0 80 i -1 1828 Néo
Acelga 0 90-95 * -1 1a3s Sim Sem folhas
Acslga-folhas 0 80-95 v -0.4 1a2s Sim
Agrido 0 Sim
Aipo 0 90-05 “" 0.5 2a4m Sim Refrig.dgua/vacuo
Alcachofra 0 90-95 -1 1a3s Sim
Alface 0 95 - -0,2 3345 Sim Refrig. A vacuo
Alho 0 85-70 1-0,8 6adm Nio
Alho pomd 00 80-95 -0,7 1a3m Sim
Ameixa 0 90-95 e -0,8 2ads Nio
Améndoa na casca 0-7 80-75 10a12m [Ndo
Amora preta 0 80-95 - 0.8 7d Niio Uso de gelo (CO,)
Amora azul 0 90-95 - -1 3abs Nao Néo usar gele
Aspargo 0 90-95 ow ~0.6 2als Nao Seco (CO,)
Azeitona 7-10 85-90 4a6s
Banana 1214 90-95 b -0,8 10a204d Nao Gros Michel
Banana 13-18 90-95 b -0,8 10220d  |Néo Outras variedades
T ana 14-18 90-95 s -0,8 5a10d |Nap Amarelando
o de 145~ [0 - -06 2s NEo_ |Colhidz cedo.
Bataia p/ semente 34 ) i ~0,6 5a8m Nio Conservar escuro
Batata p/ mesa 34 90 - -0,8 5a8m Niao Colhida tarde
Batata docs 1321 85-80 wh -1.3 dabm Nao
Berinjela 7-50 90 b -0,8 3asm Néo Sem folhas
10d Nao C/ folhas
Beterraba 0 35 ~1 15 Sim Com folhas
Beterraba 0 95 -1 3asm Sim Sem folhas
Brocolis 0 8C-05 -1 7a104d Sim
Café (verde) 1-2 80-85 d 2a4m
Caqui 0 90 -2 3ad4m Nio Reftig. Agua
75/ R ¢ AN L RN B U 1/ S S,
Cestanha 01 85-90 10m Wéo ,




LATICINIOS

"Nome Tempotatura | Umidade | Tolerdncia | Risco de Tempo de Gobertura | Observegae |
0°C relativd o'c Congelamento | Conservagdo de Gelo

% -C )
Leils fresco 08’ -1 1d Pasteurizado
Leite condensado 5 60-70 ém Adogado ( baixa

umidade p/ ndo
oxidar as latas)

Leite evaporado 18
Leite em pb 7810 baixa Poucos m Integral
Leite em pd 7a10 haixa Diversas m Sem gordura
Queijo -1a7? 85-70
Nata -26 Muitos m
Manteiga 48b 80-85 2aids
Manteiga a2 80-85 4385
Manteiga -11 im
Marteiga -14 im
Mantaiga -20 Tailm
Sorvete -28 6adm Conservagao
Sovele -20 Tranp. E distrib.
logurte 2a5
Margarina 16 80-70 13

FLORES E BULBOS
Nome Terperatura | Umidade Tolerdncla | Risco de Tempo de Cobertuta | Observagio

0'c relativa ic Congelamento | Conservagio | de Gelo

% a-'C _
Agucena 4 80-85 15 Em pacote seco
Camélia 7 80-85 0,7 3Ja6d Em pacote seco
Cravo 0 | 80-85 -0,6 Im Em pacete seco
Crisantemo 0 80-85 -0,8 2abs Em pacote sec0
Narciso 0 80-85 1928 Em pacote seco
Gardénia 0 80-85 -0,6 2a3s Em pacote seco
Glediolo 2 80-85 -0,3 18 Em pacote sec0
Lirio 0 80-88 -0,6 2s Em pacote seco
Orquidess 7812 80-85 -0,3 2ads Em agua
Pednia 0 80-85 1,0 6s Em pacote seco
Ross ] 80-85 0.9 2s Em pacote seco
Tulipa 0 80-85 6ads Em pacote seco




i Bulbos:

\Dalla 4al 75-80 -18 5m Seco
Gladiolo 4a7 75-80 -1 gm Seco
Lirlo 0 75-80 Im Seco
Pegnia 4a’7 75-80 5m Seco
Tulipa 4a7 75-80 1az2m
Nome Temperatura | Umidade Tolerincia | Risco de Tempa d¢ Cobartura | Obeervagao

0C :zmivu 0°C Congelamento | Conservagio | de Gelo
a-'C




CARNES,PEIXES, AVES E OVOS

[Norme Temperat |Umidade | Tolerdnc [Riscode | Tempo de ) Cobertur Observagio
ural°C relativa  |ia0°C Conservach | a de
% ‘Congelame |0 Gelo
nto a-°C
Came fresca .
Bovina -1 88-92 -16 1a6s
Bovina em 10 % CC. -1 90-95 -18 METsS
Ovelna Dal 85-80 18 Bat2d
Porco 0at 83-80 -18 3a7d
Vitela ga1 90-95 -18 5a10d
Coelho -1al 90-05 Ate5d
Frango eviscerado 0 85-80 -2,1 7410d Refrig.agua transp.
em gelo ou em ban-
dejas embalagem
impermedvel reduz
1 desidratagio.
Aves diversas 0 8590 7a10d
 Presunto fresco 0ai 85-90 -3 7ai2d
Salsicha dai 85-90 -3 6m
Carne congelada:
Bovina ~23 80-95 g9af2m
Qvelha -23 90-85 8aidm
Porco -23 80-85 4a6m
Coslho -23 90-100 4afm
Frango &/ visceras -28 $0-95 9aidm
Presunto congelado -23 90-95 gasm
Toucinho |-23 90.85 4gbm
Mitudos congelados -23 90-95 -2 3adém
Peixe:
Fresco 0 90-95 -2 Ha1sd Sim
Congelado -23 90-95 8aldm
Defumado 4a10 50-60 6adm
Camardo:
Fresco 0 90-95 =2 dald Sim
Congelado -17a-28 |90-95 3a8m
Ovos:
Frescos 0 80-85 -3 6asm
Congelados processados |-17 a -23 1a
Peixe salgado -3a0 85-90 Aédm Salmoura 70 a 80%
saturada
! Peixe salgado -3 85-60 Até6m Salmoura salurada.
i_caviar prensado -5a-2 |7580 Ale 10m
| Cavier em banis Ba-b |75-80 Alé3m




PR

5060

Lupulo 2m Baixa
movimen--tagao de
ar

Macé ~1a-4 18590 - -1,5 2asém No

Maga (Mg Instosh) 4 85-90 " 2a3m Nao

Mach ( Jenathan) 2 85-90 -1 3adm Nao

Magh ( Delicious) 0 85-90 -1 dabm Néo

Maga (Golden Delicioys) {-1a 2 85-80 -1 Jadm Nao

Mamao 8a10 85-90 b -1 1a2s Nao

Mandioca (aipim) 082 80-80 ém

Manga 10 85-60 e -1 2als Nio

Maracuje

Marmelo 0 85-80 -2 2alds

Melancia 12221 80-85 e 0 283s Ngo Ventilaggio

Metfo 7ai0 85-90 "" -1 $a30d Néo

Melao de Florenca Qa+1 85-20 -1 Sim Refrig. Agua

Milho verde 0 90-85 -1 438d Sim Refirg.aguaivicuo

morango 0 85-90 -08 Ta10d Nao Ventilagéo das
caixas. Adicio de
CO:

Nabos 0 90-95 (=1 4a5m Sim

Nectarina 0 90 e -1 2ads Nao

Nozes 7 70 -10 12m No

Passas frescas 0 80-85 -1 2a4s Néo

Pepino 7a10 90-05 b 0.5 10a14d |Néo

Péra -1g10  |90-95 -1.6 2a6m N&o

Péra Alexander -1g10 |980-95 S5abm Ndo

Pére anjou —1a10  {90-95 428m Nao

Pére William's -1810 |8098 | Im Néo

Péstiego 0 90-95 h 4 2eds Nao

Pimzntho 7a10  [90-85  [* =] 8a10d__|Nav

Quiabo 7ai0 -l i -2 7210d Nio

Rabanste [ %-65 i 1 2ads ;‘gn Refrig. Agua
0 20-08 L - lodm 0
sgffﬁlho 1 36-90 | - izadn 3
 Rulparbo 0 _. 19 ~1 e L.
Salsa 9 gcas - A 5o |Refrig. Agua
Semenies Dan 12550 | ] taida  |Nic
| Sucos congelados -208-18 ! i €aiZm . Nio
Témara 0 70-7% * <3 Sm I'Ndg
Témara -17 12m Nao
Tengerina 52l 850 - 3245 Néo
| Tomate maaue 7410 8.8y ™ -G,5 “aT7d Nan
Tomate verde igazy 8800 ™ -i 2ads | Mao
Toronja (Grape —Frilt) (11,25 ]850 |~ 0 R E I N0
Uvz {de masa) 880 | 14— 13a8m  [N&u
|Uva Visitera 0 ©5-50 ] -2 3atln N9
\mperan _1n 18590 [ Misturados
Vegelais congeiaiss ~20 i | 3a1lm Higo Ervilha/feijao/couves
' ! l | flor/brécolis/aspargo
‘ ' . feenourg/espimafre
_ ! _ l milho @ batata frita.




3

'Cebola { seca) Dou2d |8570 08 538 N3o Afaixade10a |
5 -30 2°C 6
Inadeq, Pf conserv.
Cebola ( verde) 0 80-95 - -1 7alé4d Sim
Cenoura sffolhas 0 80-95 " -1 3ad4m Sim Refrig.dgus a
7-10°C
Cenoura ¢/foihas 0 ©0-85 *» -1 3ads Sim
Gereja acida 0 85-90 -2 10at4d |NEo Atmosfera & CO;
Ceraja ¢oce 1 85-90 -2 10a14¢ Néo Ajuda conservacio
Cherimolia 12 90 20d Nao __
Chicdria 0 90-95 0 2als Sim Refrig Aguaivacuo
chuchu 10a13 {7075 -3abm
Chucrute ' ) Repolho picado
fermentado
Cogumelos 0 90 -1 3abd Néo
Coco 0aig 80-85 -1 1a2m
Couve ( nova) 0 90-85 - -1 2a4m Sim Refrig. Aguaivacuo
Couve-flor 0 90-65 - -1 2a3s Sim Ozdnip foihas
) p/baixo
Couve-gde-Bruxelas 0 90-95 * -1 3ads Circulagho de ar
ativa
Couve-habo (ﬁulabaga) 0 90-95 v -1 2a4m Couve amarela
Couve-lombarda 0 90-95 * 0.5 2a3ls sim
Couve-rabanc Y 80-95 * -1 2a4s
Qamasco -130 90 284S Nao
Envitha ( vagem) 0 #5-90 * -1 1825 Sim Refrig.agua/vacuo
Ervilha (s/casca) 0 85-90 w -1 1a3s sim Refrig.agualivacuo
Espinafre 0 80-95 - 0 10at4d Sim
 Foijéio (verde) 7a10 90-95 - -1 8a10d  [Ndo Refrig. A vacuo
Feitfo lima D4 8C N 10215d  1hNao Refrig. A vacuo
Figo -2a0 83-90 -2 5a7d
Figo seco 0asb 50-60 , 8zidm
[Framboess prota 05a0 |80-80 -1 id N&o
Framboesa vermelha 0580 |85-90 -1 7d N&o
Framboesa rongelads -~ |-283 17 — im |NGY
Fruta congelada -254i3 8a12m Mgs ‘Empacotada ou el
N R e o caida
Fiuta seca ¢ ....100-80 o _8an2a _lneo
Groselha 0 80-85 = 525 o
Groselha vermelha (13088 - [10414G _ IN&o
Golaba 73t %0 [ zads N&o
Laraitia 4218|7585 I -1 8ai2s Nia Refrig.agua e
girculagio ativa de
ar p/ secas
Laranjg ( Suco) (a2 - 3aés Néo
Lima $ai2 $5-90 -~ -1 Gafls NEc Compativel Gtranp. |
- 4 De abacate
'1im3a yerds 14 .05-90 i -1 1am | NES
|Liigomaguro 1034 3539 w - 3abs | Nao ]




